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Petite Fleurie

(al deze gerechten zijn tot 17.00 uur te bestellen)

Romige mosterdsoep met gerookte zalm, bieslook en € 8,50
crodtons

Créme van pomodorotomaat,
waarin creme fraiche en basilicum € 7,50

Pittige gevogeltebouillon, waarin paddestoelen, taugé, € 8,50
prei en kippenvlees

Stokbrood, waarop rundercarpaccio met bieslook, rucola,

Parmezaanse kaas en truffelmayonaise € 13,50

inclusief ganzenleverkrullen €17,50
Italiaanse bol met krokant gebakken spek, kropsla,

pomodorotomaat en mosterdmayonaise € 9,50
Twee Kwekkeboomkroketten met brood € 7,95

Geroosterd briochebrood met gebakken spekijes,
bospaddestoelen en gesmolten brie,
geserveerd met een frisse salade € 9,50

Salade van gerookte zalm en Hollandse garnalen met
bieslookmayonaise € 16,50
Salade Riche bestaande uit gebakken gamba’s,
gegrilde coquilles Saint-Jacques, krokant gebakken

kalfszwezerik en ganzenleverkrullen € 24,50
Caesar salad: ijsbergsla, crodtons, ansjovis, gekookt ei,
Parmezaanse kaas en krokant spek € 14,50

Gamba’s aioli geserveerd met komkommersalade en

stokbrood € 19,50
Twee kleine gebakken zeetongen met dunne frietjes,
frisse salade en remouladesaus € 23,50

EntrecOte van de barbecue met kruidenboter,
dunne frietjes en frisse salade € 22,50
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Lunchmenu (tot 17.00 uur te bestellen)

3-gangen menu;
bestaande uit een voorgerecht,
hoofdgerecht en een keuze

uit een nagerecht of koffie/thee met friandises € 32,50
Gebak

Warm appelgebak met vanille-ijs,

vanillesaus en slagroom € 4,25
Taart van kwark en witte chocolade

bedekt met frambozengelei, waarbij slagroom € 4,50
Warme Brusselse wafel met aardbeien,

aardbeiencoulis en slagroom € 5,50

(alleen in het seizoen)

Voor bij de Borrel

Bitterballen 10 stuks € 6,50
Gemengd warm bittergarnituur;

12 stuks € 8,50
Assortiment van vijf kaassoorten

met notenbrood €11,50

Amuse ,,La Fleurie®;
samenstelling van diverse kleine hapjes € 14,50
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Warme Dranken

Koffie, Espresso
Cafeinevrije koffie, Cafeinevrije espresso
Thee
Cappuccino, Koffie verkeerd
Cafeinevrije cappuccino/koffie verkeerd
Kannetje koffie of thee ,,complet®;

met uitgebreide zoetigheden en een likeurtje
Irish, French, Spanish of Italian coffee
Chocolademelk; warm of koud
Tipje slagroom

Frisdranken en vruchtensappen

Spa rood, Spa blauw, Coca Cola, Coca Cola light
Sinas, 7-up, cassis, Tonic, Bitter Lemon, Rivella
Ice-tea

Appelsap, tomatensap, Fristi

Druivensap

Verse jus d’orange

Bieren

Brandbier van de tap (voetje)
Brandbier van de tap (vaasje)
Flesje Amstel Malt, Oud Bruin
Wieckse Witte, Palm

Affligem Abdijbier (dubbel), Duvel
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Huiswijnen

Droge witte wijn:

Joseph Cattin, Pinot Blanc

Baron Louis - d’Oc; Chardonnay
Zoete witte wijn:

Bereich Bernkastel, Muller
Rode wijn:

Callia; Shiraz
Rosé:

Pavillac, Grenache
Champagne:

Laurent-Perrier Brut

Aperitieven

Sherry, Martini, Crodino (alcoholvrij)
Port (wit en rood)

Campari

Kir

Kir Royal

Prosecco

Binnen- en buitenlands gedistilleerd

Jonge jenever, Oude jenever, Bessenjenever,

Corenwijn
Jagermeister, Beerenburg, Underberg

Bacardi rum, Gordons Gin, Smirnoff Vodka

Whiskey’s vanaf
Likeuren
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